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Fuldt skrald pa gren energi

DE VIGTIGSTE
FELEMENTER e o

til professionelle kakkenfolk.

09 FOKUS PA MADSPILD

Med fokus pa sortering og madspild skabes der en bevidsthed
om ravareforbruget, bade i kgkkenet samt hos din kunde.

REFOOD MARKET

FOKUS PA
MADSPILD

08 STYRK DIN GR@NNE PROFIL STYRK DIN
Ved at sortere og genanvende dit madaffald, bidrager du til GRONNE PROFIL
den grenne omstilling og styrker dermed din grgnne profil.

MIL@VENLIG
GENANVENDELSE

07 MILU@VENLIG GENANVENDELSE

Dit madaffald samt brugt stegefedt og fritureolie genanvendes til vedvarende KUNDE-LOGIN
energi, klimavenlig varme, organisk g@dning samt 2.-generationsbiodiesel.
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O Via dit kunde-login har du adgang til handelsdokumenter

cradlefocradie 2 samt afhentningsstatistikker, der kan bruges i dit grgnne regnskab.
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Ol ENKELT KONCEPT
Med ReFood konceptet ombytter vi den benyttede beholder med en nyvasket,
bade nar det geelder madaffald og brugt stegefedt og fritureolie.

O 2 FLEKSIBELT OMBYTNINGSSYSTEM

Vi har et avanceret og dynamisk logistiksystem, der muligger, at du som kunde

kan aftale en fast afhentningsrytme eller justere afhentninger lgbende, nér det er
FLEKSIBELT ngdvendigt. Du kan altid kontakte ReFood Kundeservice, hvis dit behov endrer sig,

OMBYTNINGS- 0gsa blot for en kort periode, fx i ferier, seesoner mm.

SYSTEM

SPECIALISTER . .
PA OMRADET 03 SPECIALISTER PA OMRADET

Du er sikret radgivning fra specialister. Du kan altid kontakte
din konsulent eller ReFood Kundeservice pa tlf. 7027 2030.

KRAV
ORTERING

04 IM@DEKOM KRAV OM SORTERING

Du kan imgdekomme kravet om sortering af organisk affald.
Daka ReFood opererer efter Affaldsbekendtgarelsen, Biprodukt-
forordningen og den enkelte kommunes krav.

H@J SIKKERHED 04

05 H@J SIKKERHED VED HANDTERING AF MADAFFALD

Vi har egne chauffgrer, lastbiler samt forbehandlingsanleeg, der sikrer fuld sporbarhed hele vejen.

De vigtigste elementer [ 3




Beholdere ombyttes altid ti
nyvaskede beholder

? LASNINGER TIL:

Ren madaffald

Madaffald i klare plasticposer

Emballeret madaffald

OLEO beholder til brugt stegefedt og fritureolie

NNEMSKUELIG PRISSATNING

beholder, som er inkl. ombytning,
er_etablerings-

ob

Nem hand
\ bedre arbejdsmiljo




Beholderoversigt

BEHOLDERE TIL ET
HVERT BEHOV

ReFood 120 og ReFood 240 anvendes udelukkende til madaffald. OLEO 90 anvendes udelukkende til brugt stegefedt og fritureolie
og har et teetsluttende lag, der sikrer bedre hygiejne og sikkerhed. Benyttede beholdere ombyttes altid til nyvaskede beholdere.

ReFood 120  ReFood 240
Bredde: 48 cm 57 cm
Dybde: 55cm 72 cm
Hojde: 92 cm 106 cm
Hgjde uden 13g: 88 cm 100 cm
Areal: 0,25 m? 0,40 m?
Netto veegt: 11 kg 15 kg
Maximal indhold: 85kg 135 kg
OLEO 90
Bredde: 49 cm
Dybde: 53 cm
Hojde: 89 cm
Areal: 0,26 m?
Netto veegt: 9 kg
Maximal indhold: 90 kg

Beholderoversigt |5



Genanvendelsesprocessen

FULDT INTEGRERET

ANLAG

Daka ReFood er en del af Daka Denmark A/S, der siden
1930'erne har arbejdet med miljgvenlig genanvendelse af
organiske ressourcer. Daka Denmark er i dag ejet af tyske
SARIA Group, som driver ReFood konceptet i mere end 10
europaiske lande. Det betyder, at vi har f@rende specialister
0g mange ars knowhow i ryggen, nar det kommer til genan-
vendelsen af dit madaffald.

Madaffaldet indsamles fra hele Danmark og keres til vores
forbehandlingsanleeg. Efter tgmning frasortes emballagen i
vores afemballeringsmaskine, sa der er ren biopulp tilbage.
Herefter blandes biopulpen med gylle-og viderefgres til et
biogasanleaeg, hvor selve bioforgasningen finder sted. Efter
témning vaskes beholderne i et specialdesignet vaskesystem,
og de er igen klar til at komme ud til dig.

BIOGAS ER FREMTIDENS ENERGI

Mindre udledning af drivhusgasser.

En vedvarende og CO2-neutral energiform.

Milj@venlig recirkulering af organisk affald.

Feerre lugtgener - afgasset gylle lugter betydeligt mindre.
Planter optager afgasset gylle bedre.

Grundvandet beskyttes.

Opgradering af biogas til naturgas sikrer en @get energi-
veerdi, en effektiv distribution og fleksibel udnyttelse af
biogassen.




For hvert kg madspild du reducerer,
sparer du 20 kr.

Respekt for ressourcerne

og 4,99 kg CO,”

*Kilde: Kobenhavns Universitet
**Kilde: Teknologisk Institut

FOKUS PA MADSPILD

SORTERING SKABER BEVIDSTHED

Madspild udger en meget stor miljgmeessig belastning og
dermed ogséa en betydelig gkonomisk belastning. Brug din
faglighed til forandring ved udnyttelse af ressourcer i respekt
for ressourcer. Det er dine egne regler i kakkenet, der ggr mad
til affald. Ved at sortere far du og dine kollegaer en bedre for-
nemmelse for, hvor meget madspild der er. Vil du gere noget
ekstra, anbefaler vi, at du bruger et madspildsveerktgj til at
kortleegge, hvor madspildet opstar. Det kunne fx veere:

® |ager- og indkgbsstyring

e Udnyt rdvaren optimalt

Mindre tallerkener og mindre portioner

Synlig pdmindelse om madspild

e QOpfordring til mindre madspild via information

Tiloyd dinekunder at fa resterne med hjem (fxien Treatbox®)

FOLG MED | DINE AFFALDSMANGDER

Via dit kunde-login kan du altid falge med i din afhentnings-
statistik. P4 den made kan du sammenligne med sidste maned
eller sidste ar, og du kan holde gje med resultaterne af din
indsats mod madspild.

5 GODE GRUNDE TIL AT SATTE FOKUS PA
MADSPILD:

® Ggr noget godt for miljpet

e Skab en gren profil

® Spar penge pa indkeb

® Spar penge pa affaldshandtering

e Brug de sparede penge pa noget andet, eksempelvis bedre
ravarer, mere gkologi eller kompetenceudvikling

Fokus pa madspild |7



Stop madspild - stgt genanvendelse

REFOOD MARKET

GOR EN FORSKEL FOR MIL@ET

REFOOD meerket er en tillidsbaseret certificering for virksom-
heder og organisationer i fgdevare-og servicesektoren, som
gor en indsats mod madspild og for genanvendelse. Med et
REFOOD meerke i vinduet kan dine kunder og samarbejds-
partnere se, at din virksomhed ggr en forskel for miljget.

BLIV MEDLEM AF REFOOD MARKET

Det er gratis at blive medlem og kraever kun, at du veelger
tre madspildsreducerende initiativer, samt sorterer og gen-
anvender dit madaffald. Lees mere og bliv certificeret pa
www.refoodlabel.dk. REFOOD meerket er udviklet i samarbejde
med Stop Spild Af Mad, Agro Business Park, Landbrug &
Fgdevarer og Unilever Food Solutions.
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