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GENANVENDELSE AF MADAFFALD TIL NY GR@ON ENERGI OG GODNING

Daka ReFood er specialister i lasninger for afhentning og handtering af organisk affald fra kantiner og
cateringvirksomheder. Vores ekspertise giver kunderne tryghed og sikkerhed for at leve op til lovgivningens
krav om genanvendelse og dokumentation. Daka ReFood for ombytning af beholdere og handteringen af
madaffaldet.

Organisk affald kan vaere rester fra produktionen i kgkkenet, overskydende mad fra buffeten eller rester fra
en kedelig madpakke. Det hele tller; fra kaffegrums, tebreve til bananskrzaeller, &ebleskrog og slatten salat. |
far handteret det pa den mest baeredygtige made ved at genanvende madaffaldet i stedet for at sende det til

forbraending.

KANTINER OG CATERINGVIRKSOMHEDER

DET FAR DU

- Renvaskede beholdere ved hver ombytning, som sikrer hgj hygiejne i og omkring kekken og affaldsgard
- Fleksibilitet — vi afhenter i aftalt interval fra flere gange om ugen til hver anden uge

« Lovpligtig dokumentation for afhentede maengder til genanvendelse pa kundeweb

- Beregning af Co2 besparelse omsat til brugbare facts, som kan bruges i jeres egen rapportering

« Sorteringsvejledninger pa flere sprog

- Gratis certificering i REFOOD maerket - ger jeres indsats synlig med diplom, stickers m.m.

FAST PRIS - INGEN SKJULTE GEBYRER
DU BETALER KUN FOR OMBYTTEDE BEHOLDERE

e Fast pris pr. ombyttet beholder

* Ingen lejeomkostninger

® Ingen vaegttilleeg

SADAN GENANVENDES ORGANISK AFFALD

GIV NATURENS RESSOURCER TILBAGE

* Madaffald omsaettes til biogas, der sendes ud pa det nationale naturgasnet - til opvarmning og strgm
® Resterne fra biogasproduktion indeholder vigtige naeringsstoffer og anvendes til gadning

® Brugt fritureolie og stegefedt renses og genanvendes til 2. generations biodiesel

Daka ReFood er godkendt renovater og opererer efter
samt de enkelte kommuners krav.



https://www.retsinformation.dk/eli/lta/2020/2159
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/lovstof/Sider/Biproduktforordningen-nr.-1069-2009.aspx

REFOOD 120 L og REFOOD 240 L

Beholdere udelukkende til organisk affald.
Beholderne ombyttes altid til nyvaskede beholdere.

ReFood 120 ReFood 240

Bredde: 48 cm 57 cm
Dybde: 55cm 72.cm
Hgjde: 92 cm 106 cm
Hgjde m. dbent lag: 88 cm 100 cm
Areal: 0,25 m? 0,40 m?
Netto veegt: 11 kg 15kg
Maximal indhold: 85 kg 135 kg

ReFood Organizer

Lille kasse Stor kasse
Indhold: 9401 20,81
Udvendigt mal: 300 x 200 x h: 220 mm 400 x 300 x h:220 mm
Veegt: 0,51 kg 1,03 kg
Lag udvendigt mal: 300 x 200 x 10 mm 400300 x 10 mm
Veegt: 0,13 kg 0,33 kg

Materiale anvendt til kasse og lag
Fedevaregodkendt PP plast
Temperaturbestandighed: -40°C til +60°C. Taler opvaskemaskine

Stativ

Haeve/saenke funktion: 150 mm. Min. 580 mm og max 730 mm

4 hjul (1 stk m/ bremse): @75 mm, indbygningshgjde 110 mm

Materiale: Rustfrit stdlog termoplastisk gummibane pa hjul
Max belastning: 60 kg pr. hjul. I alt 240 kg

ReFood Organizer er en specialdesignet haeve/saenke rullevognslgsning, udviklet til sortering af kakkenaffald direkte ved ar-
bejdsstationen, - f.eks. uorganisk affald, rester til fond og madaffald. Det betyder ingen tunge lgft til og fra skraldespandene.
ReFood Organizer kan indstilles i hgjden, s& den passer til enhver kok og ethvert arbejdsbord. Nar ReFood Organizer ikke er
i brug, kan den kgres ind under arbejdsbordet. ReFood Organizer kan ogsa bruges til at indsamle madaffald ude i kantinen.
Nem rengering, kasserne passer perfekt i opvaskemaskinen, og stellet kan spules helt rent. Kasserne fas i forskellig stor-
relse og kan sammensattes efter individuelt sorteringsbehov. ReFood Organizer fas i mini, midi og maxi version.

Med en ReFood-ordning sikres de
lovmaessigekrav om genanvendelse af organisk affald.
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KONTAKT OS!

Nutidens innovative medarbejdere har hgje forventninger til mad

pa arbejdspladsen. Velsmagende, sund mad tilberedt med omhu og Daka ReFood A/S
professionelt serveret kan begejstre jeres medarbejdere og skabe

starre loyalitet over for jeres virksomhed. Samtidig bliver jeres virk- TIf. 7027 2030
somhed attraktiv for de dygtigste personer. refood@daka.dk



http://refood@daka.dk

